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_E lecker Moselsche ...“

Kultwinzer Erst Loosen von der Mosel referiert im Saalbau iber die Wurzeln des Fassausbaus — Morgen Fachmesse in St. Martin

VION CLAUS JORCGEN HOLLER

Weine - insbesondere Rieslinge -
aus dem Weingut Dr. Loosen gelten
als Delikatesse. Gestern erzihlie
Ernst _Erni* Loosen dem weinaffi-
nen Publikum im Saalbau im Vor-
feld der Fachmesse  Veritable*, die
heute im  Aloisiushof* in St. Martin
stattfindet, die Philosophie, die hin-
ter seinen Produlten steht.

Mach Meustadt geholt hatte Loosen
wieder einmal Uwe Warnecke, lang-
Jjahrger Sommelier im Schwarzen
Hahn des Deidesheimer Hofs und ge-
meinsam mit Philipp Kiefer Organisa-
tor der Veritable, zu der heute wieder
etwa 100 international renommierte
Spitzemwinzer in St Martin erwartet
werden.

Wihrend die B, Veritable selbst
dem Fachpublikum worbehalten ist,
hatte Warnecke vor einigen |ahren
die Idee, jeweils einen der besonders
prominenten Protagonisten am Vor-
tag zu einem Fachvortrag in den Saal-
bau einzuladen. Weinlegenden wie
Angelo Gaja, Dierk van der Niepoort,
Graf von Meipperg und Alois Lageder
sind auf diese Weise bereits nach
MNeustadt gekommen, und sie alle hat-
ten interessante und spannende The-
men zum Thema Wein im Gepdck.

Mun also war mit Erni” Loosen ein
Mann von der Mosel vor Ort, der mit
seinem Projekt Weingut Villa Wolfl in
Wachenheim bestens mit der Pfalz
und ihren Weinen wvertraut ist. Er
raumte zunachst mit dem Vorurteil
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Riesling-Spezialist Emst Loosen von der Mosel.

auf, dass von der Mosel vorwiegend
resisiBe Weine kommen: Mit seinen
trocken ausgebauten Rieslingen hat
Loosen mil dazu beigetragen, das in-
ternationale Repommee deutscher
Weine aul das aktuelle Niveau anzu-
heben: Rieslinge deutscher Proveni-

enz sind weltweit in den Kellern der
Spitzengastronomie zu finden, gelten
als Vorzeigeweine.

Dass dem 50 ist, ist unter anderem
darauf zurlickzufiihren, dass sich
Weingiter wie Dr. Loosen in Bernkas-
tel bereits vor etlichen Jahren auf die
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weinbatlichen Traditionen ihrer Ah-
nen zurbckbesonnen haben: Eine
wichtige Rolle spielt dabel zumindest
in der Loosen'schen Philosophie der
Faktor Zeit: Dank der Tatsache, dass
die Reblaus, die Ende des 19. Jahrhun-
derts auch in der Pfalz fiir katastro-

phalen Schaden im Weinbau verant-
wortlich war, an der Mosel nicht vior-
kam, verfiigen die dortigen Weingi-
ter zum GCrofreil dber wurzelechten
Rebbestand, der teils dber 100 Jahre
alt ist. Die Terroirs sind gepragt vom
Rotliegendem und Blavem und rotem
Schiefer — und natiirlich von den fiar
die Mosel typischen teils extremen
Steillagen, die Hubschraubereinsarze
fiir den Pllanzenschurz bedingen.

Izt das Lesegut denn erst einmal im
Keller, gonnt ihm Loosen zunachst
Zeir: _Wenn man darauf anlegr, kinn-
te man heute innerhalb von fanf Ta-
gen einen Wein auf die Flasche brin-
gen”, sagt Loosen im Hinblick auf den
heutigen Stand der Technik. Doch das
tut &r gerade nichi: Zwolf Monate rei-
fen die Weine mindestens auf der
Vollhefe, den Produkten aus der Re-
serve"-Reihe ghnnt Loosen 2wel Jahre
Reifezeit und weitere drei aufl der Fla-
sche, bevor sie auf den Markt kom-
men. Aktuell experimentiernt er mit
achi Jahren. Was der Faktor Zeit aus-
macht, demonstriene Loosen im Vior-
feld des Vortrags anhand zweier Gro-
Ber Gewdchse aus der gleichen Par-
zelle in der Lage Orziger Wilrzgarten:
Zwel trocken ausgebaure Rieslinge
mit identischen Analysewerten — sie-
ben Prozent Sdure, sieben Gramm
Restzucker und 12,5 Prozent Alkohol
- einmal als Reserve |ahrgang 2012,
ginmal aus 2016, stellten unter Be-
weis, dass die Weine Eleganz enbwi-
ckeln, statt oxidativ zu reagieren.
Oder wie Loosen es ausdriickie: E le-
cker Maselsche ..”



